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IM BOTANISCHEN GARTEN KARLSRUHI

Biiffet 1

* Gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich
* Mediterranes, eingelegtes Gemdiise, pikant und aromatisch
* Zart gerducherte Putenbrust, Ananas, Mango und Currydipp
* Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum
* Luftgerdaucherter Schinken mit Honigmelone
* Marinierte Garnelen mit Meeresfriichten und Limette
* Gemischte Blattsalate mit hausgemachtem Dressing
* Verschiedene Rohkost-Salate der Saison
* Knuspriges Baguette und Partybrotchen

Warmes
*%

* Schweinemedaillons mit Waldpilzen
dazu Butterspatzle, frisches Gemiise und Kartoffelgratin

* Lachsfilet mit Riesling- oder Krebssof3chen,
dazu frisches Gemiise und Reis

* Gemiiselasagne mit Tomaten- oder Sahneso{3e,
oder Gemiiseschnitzel

Dessert
EZ 33

* Gemischte Waldbeeren mit Vanillesof3e
* Warmer Apfelstrudel mit Vanillesof3e

54,90 € pro Person (inkl. MwSt.)



Biiffet 2

* Mediterranes, eingelegtes Gemiise, pikant und aromatisch
* Gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich
* Zartgerdaucherte Putenbrust, Ananas und Currydipp
* Marinierte Garnelen mit Meeresfriichten und Limette
* Schinkenplatte mit rohem & gekochtem Schinken
* Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum
* Gemischte Blattsalate mit hausgemachtem Dressing
* Verschiedene Rohkost-Salate der Saison
* Knuspriges Baguette und Partybrotchen

Warmes
*%

* Medaillons vom Jungschwein an Apfel-Calvados-Sofile,
dazu Spadtzle, frisches Gemiise und Kartoffelgratin

* Rindfleischragout in Burgundersofe und Mandelbrokkoli,
dazu Spatzle

* Gemiiselasagne mit Tomaten- oder Sahneso{3e,
oder Gemiiseschnitzel

Dessert
EZ 33

* Panna cotta mit Himbeersofle
* Gemischte Waldbeeren mit Vanillesof3e

54,90 € pro Person (inkl. MwSt.)



Biiffet 3

* Marinierte Garnelen mit Meeresfriichten und Limette
* Tomatensalat mit Mozzarella und frischem Basilikum
* Luftgerdaucherter Schinken mit Honigmelone
* Gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich
* Mediterranes, eingelegtes Gemiise, pikant und aromatisch
* Zartgerdaucherte Putenbrust, Ananas und Currydipp
* Gemischte Blattsalate mit hausgemachtem Dressing
* Verschiedene Rohkost-Salate der Saison
* Knuspriges Baguette und Partybrotchen

Warmes
*%

* Gefiillte Schweinelenden mit Salbei, dazu Steinpilz- oder Champignonrahmsof{3e,
dazu Butterspatzle, frisches Gemiise und Kartoffelgratin

* Zanderfilet mit Rieslingsof3e und Petersilienkartoffeln,
dazu frisches Gemiise

* Gemiiselasagne mit Tomaten- oder Sahneso{3e,
oder Gemiiseschnitzel

Dessert
EZ 33

* Frischer Obstsalat
* Mousse au Chocolat

54,90 € pro Person (inkl. MwSt.)



